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Dom Kawy i Wina powstat w 2009 roku. Od tego czasu bardzo
preznie sie rozwija w postaci pokazowego sklepu w Nowym Saczu
oraz kawiarnio-winiarni w prestizowej lokalizacji w Krynicy-Zdroju.

W ofercie Domu Kawy i Wina znajduja sie wina z catego swiata.
Kazda butelke wybieramy osobiscie. Odwiedzajac winnice i targi
na catym swiecie, z ktérych przywozimy starannie wyselekcjono-
wane wina.

Dom Kawy i Wina powstat z pasji. Bogaty katalog win, ktéry maja
Panristwo przed soba, najlepiej to obrazuje. Znajda w nim Panstwo
nie tylko liste naszych win™ i ich opisy, ale takze opisy winnic,

z ktérych pochodza oraz nasze porady w kwestii doboru zestawow
win na specjalne okazje.

W Domu Kawy | Wina kazdy koneser wina poczuje sie wyjatkowo
- bedzie mogt porozmawiac o winiarskim swiecie z podobnymi
sobie pasjonatami i z fachowym, wykwalifikowanym w tym
temacie personelem.

Zapraszamy do naszego winiarskiego Swiata i skorzystania
Z wyjatkowe| oferty win Domu Kawy i Wina.

* Roczniki butelek na zdjeciach w katalogu moga sle rézni€ od rocznikéw aktualnie dostepnych w ofercie.
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CAVE DE RIBEAUVILLE

To spotdzielnia winiarska zatorona w 1895 roku, dziesiec lat po wigczeniu Alzacji

do Rzeszy Miemieckiej. W czasach, gdy lokalne winiarstwo zostato odciete od
naturalnego rynku zbytu, jakim byta Francja - zatozenie spotdzielni byto jedynym
sposobemn, by zachowad odpowiednio wysoka jakosc win, Dzis, chod wina z Alzacji
latwo sprzedajs sie na calym swiecie, a wirdd winiarzy nie brakuje indywidualistdw,
spotdzielnia z Ribeauvillé nadal dziata na tych samych zasadach co 120 lat temu.
Winogrodnicy przekazuja swoje winogrona wykwalifikowanym enologom, ktdrzy
tworzg z nich wina najwyZszej klasy, wysoko cenione podréd innych alzackich
producentdw. Wsrod win na szczegdlng uwage zastuguja te pochodzace z parceli
Clos du Zahnacker,



PINOT GRIS

Collection Vendanges Manuelles

% Winnica: Cave de Ribeauvillé

O

Kraj/region: Francja/Alzacja
€Y Rrod:aj: pétwytrawne

Kolor: biate

>

Pokazuje mocne aromaty dojrzatych
fig i swiezego melona. |est obfite
i dobrze zréwnowazone,

W ustach - swieze, z delikatna
stodyczag w tle,

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: wedlin i drobiu

O 0 O

Okazja: na babskie spotkanie



RIESLING

Collection Vendanges Manuelles

% Winnica: Cave de Ribeauvillé
&) Kraj/region: Francja/Alzacja
G’ Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: biate

@O wytrawne i pikantne. W nosie
wyczuwalne rdzne aromaty,
z nutami owocow cytrusowych oraz
aromatow mineralno - kamiennych.
Ma poczatku energiczne, finat - diugi
i dobrze zbudowany.

RIBE . -a-"_l_LLE e

Ciesz sie tym winem za miodu
(w ciggu 5 lat), by skorzystac z jego
wyjatkowe] Swiezosci.

ALSACE

RIESLING
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Temperatura serwowania: 8-10°C

<

Polecane do: ryb i owocéw morza

Okazja: do positku




ALSACE

GEWURZTRAMIN |
i ,-“'If'[mru{’::-

GEWURZTRAMINER

Collection Vendanges Manuelles

-

Winnica: Cave de Ribeauvillé

Kraj/region: Francja/Alzacja

Rodzaj: pétwytrawne

Kolor: biate

Zawiera prawdziwy bukiet aromatow:
rozy i piwonii, przez co jego zapach
jest mocny i ztozony. Jego swiezosc
pozostaje bardzo dyskretna.

Jest mocno zbudowane, z pikantnym,
korzennym finatem.

Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane jako: aperitif,

a takze do: miekkich seréw

i pikantnych potraw z Meksyku,
Maroko i Indii

Okazja: na randke
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GEWURZTRAMINER
TERROIRS

Collection Vendanges Manuelles

% Winnica: Cave de Ribeauvillé
o Kraj/region: Francja/Alzacja
€Y Rrod:aj: pétwytrawne

0 «olor: biate

o W nosie - typowe, z wyczuwalnymi
aromatami kwiatow rozy oraz
owocow liczi.

e W ustach - aksamitne, z diuga
dwiezoscig. Bardzo dobrze
wywazony finah

@ Temperatura serwowania: 10-12°C

@ Polecane do: pikantnych seréw
i kaczki w sosie pomaranczowym

@ Okazja: na prezent
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ISABELLE ET DENIS POMMIER

Jest to rodzinna posiaditosc ulokowana w miejscowosci Poinchy, nieopodal
miasteczka Chablis, w samym sercu regionu. Powstaja tu jedne z najstynniejszych
na swiecie biatych win. W 1990 roku Isabelle | Denis Pommier odziedziczyli

2 hektary ziemi. Pierwsze wino pod whtasng marka zabutelkowali juz 4 lata poZniej.
Od tego czasu rozszerzyli swojg posiadiosd o kolejnie 14 hektardw winnic na
kilkunastu najlepszych stokach apelacji Chablis. Dzieki zachowaniu wszystkich
cech charakterystycznych dla burgundzkiego terroir wina z posiadtosci Pommier
maEna spotkad w najlepszych restauracjach Francji. 53 one takie wymieniane

w renomowanych przewodnikach winiarskich.
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PETIT-CHABLIS

% Winnica: Isabelle et Denis Pommier
&) Kraj/region: Francja/Chablis

G’ Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: biate

Bardzo swieze, zywe aromaty
zielonych owocdw.

Ma podniebieniu wyczuwalne ostrygi,
pyt kamienny i sal. Atrakcyjne,
wytrawne zakonczenie. Doskonate
jako aperitif.

@ Temperatura serwowania: 10°C

@ Polecane do: szparagdw,
skorupiakow i satat z grillowanymi
krewetkami

@ Okazja: na weekend w plenerze
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CHABLIS
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CHABLIS

B \\innica: Isabelle et Denis Pommier
&) Kraj/region: Francja/Chablis

" Rodzaj: wytrawne

0 «olor: biate

o Klasyczne, niezwykle swieze,
z aromatami zielonych owocow,
morskiej bryzy i muszli ostrygi.

e Bardzo dobra ekspresja chardonnay,
z aromatami biatych kwiatdw | owocow
cytrusowych. Czyste, intensywne
i pigknie wykoniczone, z prawdziwg
werwa i odrobina surowosci.
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Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane do: makarondw z owocami
morza, ttustych ryb i seréw

Okazja: do obiadu z rodzina
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CHABLIS | CRU
COTE DE LECHET

AFFELLANION CHARLIE 1 Dl Coratibl
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CHABLIS
PREMIER CFgU
COTE DE LECHET
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Winnica: Isabelle et Denis Pommier

Kraj/region: Francja/Chablis

Rodzaj: wytrawne

Kolor: biate

Intensywny ztoty kolor
z zielonymi refleksami.

W ustach wyczuwalne akcenty
kamienne, podkreslone mineralnymi
aromatami, z nutami tostdw i dymu.
Pelne i bogate, idealnie oddajgce
charakter terroir.,

Temperatura serwowania: 12-14°C

Polecane do: wedzonych ryb,
wedlin i twardych serdow

Okazja: do kolacji we dwoje
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BODEGAS LAHOZ

Pod koniec ubiegtego wieku rodzina Lahoz rozpoczeta uprawe winorosli na
swej pierwszej parceli. Z roku na rok winnica rozrastata sie, a w 2004 zebrano
pierwsze plony. Bodegas Lahoz uprawia winoros| w trzech wielkich winnicach,
w specjalnie wybranych najlepszych siedliskach rawniny La Mancha: La Mieva,
El Pantano i Vega Carcoles - w sumie 500 hektardw winnic. 80% winnic jest
obsadzone czerwonymi cdmianami Tempranillo, Merlot, Cabernet sauvignon
i Syrah. Pozostalg czesc zajmuja odmiany biate: Airén, Sauvignon blanc,
Chardonnay | Moscatel de Grano Menude. W Bodegas Lahoz stosuje sie
nowoczesne rozwigzania w potgczeniu z perfekcja i pasjg tworzenia wina.
Pigkna piwnica w podziemiach posiadtosci daje winom spokajnie dojrzewac
w ciszy i spokoju.
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VINHOZ AIREN
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Winnica: Bodegas Lahoz

Kraj/region: Hiszpania/La Mancha

Rodzaj: wytrawne

Kolor: biate

W nosie wyczuwalne aromaty
biahych owocdw.

Lekkie, z delikatna kwasowoscia.

Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane do: biatych mies i ryb

Okazja: na grilla



VINHOZ
TEMPRANILLO

% Winnica: Bodegas Lahoz
0 Kraj/region: Hiszpania/La Mancha
" Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Kolor - intensywny wisniowy
z czerwong obwodka.
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W nosie dominuja aromaty dojrzatych
czerwonych owocow truskawki i wisni.
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Polecane do: czerwonych mies i serow

Okazja: na bankiet




FTEMPFRANILLO

VEGA CORCOLES
TEMPRANILLO JOVEN

Winnica: Bodegas Lahoz

Kraj/region: Hiszpania/La Mancha

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Kolor wisni z jasnymi odcieniami fioletu.

Wytwarzany ze szczepu 100%
tempranillo, o intensywnym i gtebokim
posmaku dojrzatych owocow.

Temperatura serwowania: 15-16°C

Polecane do: pieczonych mies i seréw

Okazja: na spotkanie z przyjaciétmi



VEGA CORCOLES
TEMPRANILLO ROBLE
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Winnica: Bodegas Lahoz

Kraj/region: Hiszpania/La Mancha

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Intensywnie czerwony kolor.

W nosie intensywne aromaty dojrzatych
ciemnych owocdw z dymna nutg w tle.
Przez trzy miesigce dojrzewato w nowych
beczkach z debu amerykanskiego

i francuskiego.

Temperatura serwowania: 16-17°C

Polecane do: czerwonych mies i tapas

Okazja: do positku



RECATO
TEMPRANILLO

# \innica: Bodegas Lahoz

€J Kraj/region: Hiszpania/La Mancha
" Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: czerwone

o Balsamiczne aromaty z dymng
nutg charakterystyczng dla win
dojrzewajacych w beczce,

e Czerwono-rubinowy kolor przektada
sie na mocny wyrazisty smak,
z dtuga koricowka.
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Temperatura serwowania: 16-17°C

Polecane do: serow curado,
kietbasy chorizo oraz dziczyzny

Okazja: na prezent




ABAD DE SOTO
TEMPRANILLO

FnF innica: Bodegas Lahoz
{J Kraj/region: Hiszpania/La Mancha

ﬁ’ Rodzaj: wytrawne

JLBAD DE EC)TL 0 Kolor: czerwone

Yandi o 5

o b Gastile o 12 miesiecy lezakowania w beczce
wytworzyto wykwintny bukiet

z wyczuwalnymi aromatami dymu

i dojrzatych czerwonych owocow,

e Majlepsze winogrona w winnicy
oddajg dobrze zaokraglone taniny
z dtugo utrzymujgcym sie posmakiem.

=)

Temperatura serwowania: 16-17°C

Polecane do: czerwonych mies
i dziczyzny

Okazja: na randke
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BODEGAS MITOS

Bodegas Mitos zostata stworzona z pasji do wina. Ale zeby pasje realizowac
potrzebne bylo znalezienie doskonatej lokalizacji - odkryto ja w Requena,

700 m n.p.m., 70 km od Walencji. Winiarstwo istniato tam od XV wieku, a jego
rozkwit przypad! na wiek XIV wiek, Winnice, ktora przeszta w posiadanie
miodych przedsiebiorcow, zmodernizowano, wprowadzajac w nigj najnowsze
rozwigzania technologiczne, lecz nie zapominajgc o tradycyjnym winiarstwie.
To potaczenie nowoczesnosci z tradycja daje obecnie mozliwosc oferowanie
Swietnych win w przystepnych cenach.



VALENCIA
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Winnica: Bodegas Mitos

Kraj/region: Hiszpania/Walencja

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Gteboka rubinowa barwa zgrywa sie
z aromatami owocow wisni, jezyny,
truskawki oraz nutg migdatow.

Smak wisni z wyraZnie odczuwalnymi
taninami. Dtugie w posmaku.,

Temperatura serwowania: 14-16°C

Polecane do: gulaszéw z grzybami
i seréw z niebieska plesnia

Okazja: na bankiet



MITOS ROBLE

% Winnica: Bodegas Mitos
0 Kraj/region: Hiszpania/Walencja

" Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

o Wino z odmiany cabernet sauvignon,
merlot i tempranillo. W nosie mieszajg
sie aromaty przetworzonych
i suszonych czerwonych owocow.

UTIEL-REQUENA
Denominacidn de Crigen Protegida e

Smak kakao i wisni, przyprawiony
Elaboradn y embotellsdo por [ me i ity
Bedugas Mitos, 5.4, ESPARA pieprzem. WyraZnie zaznaczona
— obecnosE tanin.

@ Temperatura serwowania: 14-16°C

@ Polecane do: grillowanych mies
i wedzonych serow

6.3 Okazja: na grilla




MITOS
SELECCION

M \\innica: Bodegas Mitos
0 Kraj/region: Hiszpania/Walencja

" Rodzaj: wytrawne

@ Kolor: czerwone

W nosie dominujg aromaty

MIT O S czerwonych i egzotycznych owocow.

Brodct (/Hf e quczelnie odmian cabernet sauvignon,
merlot i syrah daje intensywng gleboka
barwe rubinu z filetowymi refleksami
na obrzezach. Dlugo utrzymuje sie
VALENCIA w ustach dzieki dojrzatym taninom.

Seleccion

It

b .
S RED WINE

Temperatura serwowania: 15-16°C

=

Polecane do: grillowanych mies,
makarondéw oraz wedlin

Okazja: do obiadu z rodzinag




MITOS
Prodct / oain

Crianza
2012

UTIEL-REQUENA
Dencendmacitn de Origen Prossgids

v Bebepn MITERS § A, Momeess - Eipas

MITOS
CRIANZA
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M \\innica: Bodegas Mitos

0 Kraj/region: Hiszpania/Walencja
" Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

o W nosie wyczuwalne aromaty
lesnych owocéw i skory, z delikatng
waniliowa nuta w tle.

e W ustach dominujg smaki wisni, jezyny
i czarnej porzeczki. Odmiany cabernet
savignon i tempranillo oddaje w gleboki,
purpurowy kolor. Dobry balans miedzy
dojrzatymi taninami a owocowoscia.

=)

Temperatura serwowania: 18°C

“

Polecane do: jagnieciny, wotowiny
i twardych seréw

O

Okazja: na prezent



MITOS
RESERVA

M \\innica: Bodegas Mitos

€ Kraj/region: Hiszpania/Walencja
" Rodzaj: wytrawne

@ Kolor: czerwone

Barwa wisniowa z delikatnymi
czerwonymi refleksami na obrzezach.

W kieliszku uwydatniajg sie aromaty
czarnej porzeczki, jezyny, dojrzatej
truskawki i czeresni. Usta zrownowa-
zone: dojrzaty czerwony owac lgczy sie
ze stodkawym finiszem.

Ternperatura serwowania: 18°C

=

Polecane do: grillowanych czerwonych
mies, gulaszéw i ciemnej czekolady

Okazja: na prezent
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ROTLLAN TORRA

Znajduje sie w Torroja del Priorat - miasteczku, ktorego historia siega Xl wieku,
w sercu Denominacion de Origen Priorat (Tarragona). Powstala w 1984 roku
jako owoc dziesieciu |at pracy w sektorze winiarskim. Jej zatozycielkg jest Maria
Angeles Torra, ktora kieruje firma do dzis, we wspolpracy z synami - Jordim

i Albertern Rotllan Torra. Za cel postawiono sobie osiggniecie jak najwy2sze]
jakosci czerwonych win, by dordwnaé wielkim winom o miedzynarodowej stawie.
Rotllan Torra specjalizuje sie w winach dojrzewanych typu reserva i gran reserva.
Bodega zajmuje posiadiosc La Balandra, ktdra stala sie symbolem winnicy. Wina
Rotllan Torra majg silng strukture taniczng, intensywny kolor, moc, bogactwo
aromatow i smaku, a takze elegancje, klase, kragtosc - cechy wynikajace ze
starannaosci, 2 jakg wina sg wytwarzane. Posiadajg tak?e potencjat winiarskiego
regionu Priorat.




ROTLLAN TORRA
CRIANZA
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Winnica: Rotllan Torra

Kraj/region: Hiszpania/Priorat

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Doskonata harmaonia owocow

i drewna. W nosie wyczuwalne tosty
i dojrzate owoce, wanilia, pieprz,

Z nutami mineralnymi oraz lukrecja.

MNa podniebieniu jest miekkie,
jedwabiste, bardzo owocowe.
Po odpowiednim okresie lezakowania
w butelce na pewno zyska na jakosci.

Temperatura serwowania: 15-17°C

Polecane do: pieczonych czerwonych
mies i dziczyzny

Okazja: do positku



ROTLLAN TORRA
RESERVA

M \\innica: Rotllan Torra

0 Kraj/region: Hiszpania/Priorat
" Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: czerwone

o Intensywnie ciemnobordowe aromaty
wynikajace z kontaktu ze Swiezym
drewnem (starzenie: 24 m-ce, dab
amerykanski).

e Muty tostowe o korzennym tle, skompo-
nowane z nutami dojrzalych jezyn, malin
i czarnych porzeczek oraz subtelnymi
nutami lukrecji. Umiarkowana kwaso-
wosE, stodkawe, aksamitne taniny.

=

Temperatura serwowania: 15-17°C

Polecane do: grillowanych czerwonych
migs, gulaszu i dojrzatych seréw

Okazja: relaks



ROTLLAN TORRA
BALANDRA

Winnica: Rotllan Torra

Kraj/region: Hiszpania/Priorat

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Wyselekcjonowane winogrona
pochodza z krzewdw liczacych 30-50
lat. Wino ma bardzo intensywny
czeresniowy kolor i ztozone aromaty,
w ktérych mozna wyczué nuty pieprzu
i dobrego drewna.

W ustach jedwabiste, dobrze zbudo-
wane, a zarazem delikatne i eleganckie,
o duzym potencjale. Nadaje sie do
diugiego przechowywania.

Temperatura serwowania: 15-17°C

Polecane do: gulaszu z jagnieciny
i pieczeni

@ Okazja: na spotkanie z przyjaciotmi



Amacdlis
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ROTLLAT
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ROTLLAN TORRA
AMADIS
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Winnica: Rotllan Torra

Kraj/region: Hiszpania/Priorat

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Winogrona garnacha i carinena
pochodza z ponad 50-letnich krzewdw,
Okres starzenia sie wina w beczce

z debu francuskiego wyniost 10 miesiecy.

Ewolucja wina przewiduje dominacje
aromatow: do 5 lat - skry, przypraw,
kawy i wanilii, do 10 lat - rumu, do 15 lat
- czarnej trufli z nutami korzennymi

i czeresniowymi.

Temperatura serwowania: 15-17°C

Polecane do: pieczonej jagnieciny
i wotowiny

Okazja: na prezent



WINEINTUBE

Wineintube to 3-litrowe tuby z hermetyczng
torbg petng swietnego hiszpariskiego wina.
Opakowania sa estetyczne i oryginalne, a jakosc
wina satysfakcjonujgca. Wygodna przykrywka

z uchwytemn utatwia transport. Zamkniecie

w postaci plastikowego kranu czyni Wineintube
winem w sam raz na udang impreze!

Firma Wineintube zostala zatozona w 2008

przez cztonkow rodzin z tradycyjnymi winiarskimi,
z obszaru Denominacidén de Origen Tarragona.
Celem twércow marki byto wprowadzenie
innowacji na rynek opakowan wina

- niewatpliwie cel ten zrealizowano:

- Wineintube s3 ozdoba stolu podczas imprezy
czy grilla. W dodatku w tym przypadku szata
czyni... wino - estetyka opakowania idzie
w parze z dobrg jakoscig trunku.

- Do opakowania réwniez po otwarciu nie dostaje
sie powietrze, dlatego otwarte wino mozna
przechowywac nawet do 6 tygodni.

re R i - Opakowanie Wineintube jest lekkie

| "ERPRANE w poréwnaniu do szklanych butelek. Ponadto

biivgivTeae jest bezpieczne - nie pottucze sig.

- Opakowanie jest jednorazowe, co gwarantuje
absolutng higiene, przy czym po wyrzuceniu
zajmuje mato miejsca, redukujgc negatywny
wptyw na srodowisko.

- 3-litrowa pojemnosc jest wygodna
i ekonomiczna, a przechowywanie wina jest
bardzo tatwe.

Dom Kawy i Wina jest jedynym dystrybutorem
Wineintube w Polsce. Cieszcie sie razem 2z nami

tym swietnym winem w kolorowym | nowoczesnym
opakowaniu.




Wineintube

VERDEJO
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Winnica: Vins Padré

Krajfregion: Hiszpania/Tarragona

Rodzaj: wytrawne

Kolor: biate

Stomkowo-zielonkawa barwa.

W nosie wyczuwalne aromaty
cytrusdw, owocdw egzotycznych

i biatych kwiatow, z delikatng nuta
anyzowg w tle,

W ustach odswiezajaca kwasowosc,
z lekka gorycza.

Temperatura serwowania: 10°C

Polecane do: ryb, drobiu i satatek

Okazja: na weekend w plenerze



Wineintube

TEMPRANILLO

Winnica: Vins Padré

»

0 Krajfregion: Hiszpania/Tarragona
" Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone
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e Barwa mocno wisniowa.

@

Dominujg aromaty dojrzatych
czerwonych owaocdw: truskawek,
wisni, suszonych sliwek.

W ustach wyczuwalne bardzo

dojrzate taniny, z nuta lukrecjowa.
e

Temperatura serwowania: 15°C

Polecane do: grillowanych mies,
wedlin i dojrzatych serdw

e 0 © O

Okazja: na impreze



ARANELL

% Winnica: Vins Padré
{J Kraj/region: Hiszpania/Tarragona

" Rodzaj: wytrawne

0 «olor: biate
Ut Jowe

>

; W nosie wyczuwalne ziotowe
= aromaty mieszajgce sie z nutg
cytrusowa - zapach odzwierciedla

AR.& N.E L L blada, stomkowo-zielona barwa.

1"'* T 'r.«l.l'}rf*'t

Delikatna kwasowosc nadaje
mu Zwiewnosci.

VING PADRD
b It

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: satat, owocow morza
i miekkich serow

2 0 © O

Okazja: na weekend w plenerze




I e

GROF DEGENFELD WINERY

Korzenie rodziny Degenfelddw siggaja sredniowiecza. Na Wegry przybyli oni

ze Srwajcarii w XIX wieku. Stajac sie wiascicielami ziemskimi duzych terendw

w regionie tokajskim, odegrali oni znaczaca role w ksztatltowaniu sie éwczesnego
winiarstwa. Hrabia Emeryk Degenfeld zatozyt w 1857 roku Towarzystwo
Producentow Tokajskich majgce na celu utrzymywanie jak najwyzszej jakosci
tamtejszych win. Po Drugiej Wajnie Swiatowe] posiadiosci rodzinne zostaty
skonfiskowane, a winnice przytgczone do panstwowego kombinatu winiarskiego.
Po zmianach ustrojowych, w 1994 roku spadkobiercy postanowili odtworzyé
rodzinne tradycje. W tym celu zakupiono zabytkowa piwnice w Tarcal, w poblizu
Tokaju oraz 100 hektardw winnic potozonych w najlepszych obszarach Pogorza
Tokajskiego - glownie wokot miejscowosci Tarcal | Mad. Ma terenie posiadiosci
nalezacej do rodziny, w dawnym patacu znajduje sie czterogwiazdkowy hotel

z wysmienitg restauracjg i salami degustacyjnymi.



TOKAUJI
SZAMORODNI

Winnica: Chateau Tarcal
/Grof Degenfeld Winery

Kraj/region: Wegry/Tokaj-Hegyalja

" Rodzaj: stodkie

o

Kolor: biate

>

Bukiet ma bardzo ztozony: w nosie
wyczuwalne aromaty szarej plesni,
skorki pomarariczy, melona oraz
ananasa. Charakteryzuje je jasno
zotty kolor,

W ustach - smak suszonej moreli.
Catos¢ dobrze zbalansowana.

Temperatura serwowania: 10°C

TOKAJI
SZAMORODNI

®@ @ O

Polecane do: créme briilée, sernika

oraz seréw z porostem plesni
2008

D

Okazja: na weekend w plenerze
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CSsANY! PINCESZET

Jest to spora winiarnia potozona w sercu Villany - regionu na poludniu Wegier,

w ktdrym powstajg najlepsze w kraju czerwone wina. Kontynuuje ona tradycje
posiadiosci, ktorg zatozyt w tym miejscu w 1881 roku Zygmunt Teleki. Byt to
enolog, ktory zastynat odkryciem metody zabezpieczania winnic przez filokserg

- mszycy, ktore] plaga dziesiagtkowata winnice Europy w XX wieku. Dzi5 na czesd
stynnego winiarza nazwana zostata najwyzsza linia win - Chateau Teleki.

W ofercie Csanyi znajdziemy nie tylko wina z tradycyjnych wegierskich szczepow,
takich jaki kadarka, kékoportd i kékfrankos, ale takze stynne miedzynarodowe
czerwone odmiany z cabernetem, merlotem i pinot noir na czele,
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TELEKI MERLOT

Winnica: Csanyi Pincészet

Krajfregion: Wegry/Villany

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Charakterystyczny zapach
czarnych jagdd idzie w parze
z gteboka czerwienia.

W ustach - dojrzate owoce lesne
z czekoladg oraz delikatnymi taninami.

Temperatura serwowania: 18°C

Polecane do: potraw z czerwonego
miesa oraz deserdow na bazie
gorzkiej czekolady

Okazja: do positku



TELEKI CABERNET
SAUVIGNON

% Winnica: Csanyi Pincészet
o Krajfregion: Wegry/Villany
ﬁ’ Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

o Wyczuwalne w nosie aromaty
czarnego pieprzu oraz dojrzatych
owocow lesnych obrazuje
intensywnie rubinowa barwa.

e W ustach przebijajg sie smaki czarnej
porzeczki z wyrazistymi taninami.

@ Temperatura serwowania: 18°C

@ Polecane do: grillowanych
czerwonych mies

$ Okazja: na grilla




CABERNET
FRANC

% Winnica: Csanyi Pincészet
@) Kraj/region: Wegry/Villany
G’ Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

W nosie wyczuwalne aromaty
swiezych zielonych owocow.

S Lt b e W ustach petne, z wyraing
T 'I‘J#'f’wﬂ‘r ; kwasowoscig. Taniny na dobrym
: poziomie. Diugie, z owocowg

CLASICLS spisAz VORDSBOE koricowka.

o ]
fmﬁrr'm' =yl
S

PRI VILLANY
Y EED WINE
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Temperatura serwowania: 18°C

Polecane do: duszonych mies,
grillowanych stekow

Okazja: na spotkanie z przyjaciotmi




CSANYI
FIREENIET
WikLAMY

CHATEAU TELEK

CHATEAU TELEKI
CABERNET FRANC

% Winnica: Csanyi Pincészet
@) Kraj/region: Wegry/Villany
G’ Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

o Lezakowanie przez 18 miesiecy
w 300 litrowej beczce z debu
wegierskiego zaowocowato gleboka
rubinowa barwg i bogatymi
aromatami owocow lesnych
i dojrzatych sliwek.

e W ustach pojawia sie smak
gorzkiej czekolady. Intensywne
taniny | delikatna kwasowosc.

@ Temperatura serwowania: 18°C

@ Polecane do: potraw z grzybami
oraz deserdéw z suszonymi
owocami lasu

@ Okazja: na prezent
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SAUSKA

Ta redzinna winiarnia nalezy do jedynych z najnowszych winiarskich
przedsiebiorstw w Tokaju. Jak przystato na firme z XxI wieku, kladzie sie tu
bardzo duzy nacisk na nowoczesne podejscie do uprawy i winifikacji winogron.
Nie zapominajgc naturalnie o tradycji. Spod reki mtodych enclogow wychodzq
klasyczne wina tokajskie, a takze wina z miedzynarodowych odmian, takich jak
sauvignon blanc, chardonnay czy riesling, o ktérych jeszcze kilkanascie lat temu
w tej czesci Wegier nawet nie myslano. W nowoczesne] prezetworni stosuje sig
metode grawitacyjng, ktora pozwala na wydobycie wiekszej swiezosci

i owocowosci w wytrawnych winach, z ktorych stynie ten producent. Od kilku lat
rodzina zaangazowana jest w projekt w regionie Villany na potudniu kraju, gdzie
powstajg wyjatkowe wina czerwone,




TOKAJ

CASINO CUVEE
s i e e vl phoi s

FRONDACT OF HHLIMGARY

TOKAUJI
CASINO CUVEE

o

Winnica: Hétflirtos/Sauska

Kraj/region: Wegry/Tokaj

Rodzaj: stodkie

Kolor: biate

W nosie wyczuwalne aromaty
riodu, dzikich grzybdw, suszonych
owocow oraz dymu drzewnego.
Zapach oddaje ciemny ztoty kolor
z brazowymi odcieniami,

W smaku dobrze zrownowazona
stodycz z kwasowoscia.

Temperatura serwowania: 10°C

Polecane do: tiramisu, lodow
i nalesnikow

Okazja: na randke



TokAJI CUVEE
VULCANUS

M \innica: Hétfiirtds/Sauska

o Krajfregion: Wegry/Tokaj

€Y Rrod:zaj: stodkie

0 «olor: biate

o W nosie dominuja aromaty
orzechow i migdaltow, z tytoniowym
dymem w tle. Wszystko podkresla
barwa ciemnego bursztynu.

e W ustach wyraZna kwasowosc
i dobrze zneutralizowany wysoki
poziom alkohalu,

=)

Temperatura serwowania: 10-12°C

2004 ;
TOKAJI CUVEE o Polecane do: pikantnych,

VULCANUS egzotycznych potraw kuchni
e i it e g o ol = tajskiej, ostryg i sushi

PRODUCT OF HUNGARY

9 Okazja: relaks




ToOKAJ AszU
5 PUTTONYOS

% Winnica: Hétflirtds/Sauska
o Kraj/region: Wegry/Tokaj
" Rodzaj: stodkie

0 Kolor: biate

Szlachetna, ztota barwa, z lekkimi
odcieniami bursztynu.

Delikatny i bardzo bogaty aromat.
Intensywny, owocowy bukiet

i przyjemna kwasowos¢ doskonale
uzupetnia dyskretna, elegancka
strukture,

v

.4

7y
2001

5 PUTTONYOS

i I.WM?_TDK}%{!LJ&EEW&_ @ i kremowych ciast

PRODAICT OF HURGARY

Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane do: créme briilée, sernika

Okazja: na prezent




Il inniea

JUHASZ

Te, calkiem sporg juz winnice potoZzong na obrzezach Egeru, od 1993 roku
prowadzg dwaj bracia Attila | Péter Juhasz. Obecnie do firmy nalezy okoto 60
hektarow winnic. Sposrod nich najwazniejszymi sa dwie parcele Paptag (10 ha)
i Gesztenyés (6 ha), na ktorych rodzg sie owoce wykorzystywane do produkcji
najlepszych win. Wérdd czerwonych odmian dominuje tu lokalny kékfrankos,

a takze miedzynarodowe odmiany, takie jak cabernet sauvignon, cabernet franc,
pinot noir, zweigelt, blauburger i merlot. Wigkszos< z nich wykorzystywane jest
do produkcji najbardziej znanego wina wycho ego spod reki braci - Egri
Bikavéra. Od kilku lat przedsiebiorstwo systematycznie sie rozwija, poszerzajgc
nie tylko areat upraw, ale takze unowoczesniajgc przetwaornie i budujac nowe
piwnice do lezakowania win w beczkach. Dzis bracia Juhasz uznawani 53 za
jednych z najwazniejszych winiarzy miodego pokolenia.




PAPTAG CUVEE
SUPERIOR

% Winnica: Juhasz

G Krajfregion: Wegry/Eger
" Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

Mowa edycja wina znanego i cenionego
jako Superior, o pieknej, ciemnej barwie.

Szlachetny aromat wina pochodzacego
Z najwartosciowszych upraw w winnicy.
Bardzo bogaty i ztozony bukiet smakow
owocow lesnych. Wyczuwalne
intensywne taniny.

i
[TJHA!
@ Temperatura serwowania: 16-18°C

tag C

PERICHH
: , @ Polecane do: czerwonych
A fueisy fetroe drmdiriondlin pamciisnte @ 1 B b % =
o duszonych mies oraz dziczyzny

Eabpn pondmuiy il 3 i 2 wiod
drleltum Wl @ palarks brrebiuy

= m Okazja: na prezent




PAPTAG EGRI
BIKAVER SUPERIOR
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Winnica: Juhasz

Krajfregion: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Przyjemny, a zarazem ztoZony nos
oferuje nam mocne aromaty wisni,
z delikatnymi nutami mineralnymi.
Wspotgra z ciemnag, gteboka barwa.

Usta dobrze zbudowane, z wyraznie
wyczuwalnymi taninami oraz dobrym
balansem pomiedzy kwasowoscig

a dojrzatymi owocami.

Temperatura serwowania: 16-18°C

Polecane do: dojrzatych serow
i grillowanych mies

Okazja: do obiadu z rodzina
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Winnica: Juhasz

Kraj/region: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: rozowe

Bardzo aromatyczne, swieze

i zachwycajace swoja owocowoscia.
Wyczuwalne aromaty czerwonych
owocow: poziomek i truskawek.

W ustach rzeskie i dobrze zbalan-
sowane, ze swietng kwasowoscia.

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: lekkich satat
oraz dan z drobiu

Okazja: na weekend w plenerze
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SCHIEBER PINCESZET

Mato kto zdaje sobie sprawe, ze stynne wino bikaver - czyli bycza krew, po raz
pierwszy pojawito sie wlasnie w Szekszardzie. Tutaj takZe od wiekdw uprawiana
jest jedna z najciekawszych odmian na Wegrzech - kadarka. Rodzinna winnica
Schieber zostata zatozona w 1978 roku, Dzi$ posiadaja 30 hektardw winnic
potozonych w Dolinie Barania nieopodal Szekszardu. Winiarnia oraz piwnice
umieszczone s3 w zabytkowym, ponad stuletnim budynku przy stynnej ulicy
Kadarki w historycznym centrum miasta. Mozna dzis tutaj zdegustowac i kupic
12 rodzajow win, 2 ktdrych naturalnie najwieksza popularnoscia cieszy sie
Szekszardi Bikaver.



MERLOT
SZEKSZARD

M \\innica: Schieber
O Kraj/region: Wegry/Szekszard
" Rodzaj: wytrawne
0 Kolor: czerwone

Ly

LI JH [EEH o W nosie wyczuwalne zapachy
swieZzego ciasta wisniowego

i lesnych jagod, z delikatng nutg
beczki.

e W ustach bogaty smak ciemnych
owocow, wanilii i czekolady.
Kompozycja ta daje gieboko
czerwony kolor. Zaokraglone taniny.

@ Temperatura serwowania: 15-16°C

0 Polecane do: pieczonych
ciemnych mies i twardych serdw

@ Okazja: do obiadu z rodzina
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SZEKSZARD
BIKAVER
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Winnica: Schieber

Krajfregion: Wegry/Szekszard

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

W zapachu dominuje pieprz,
bordwki i jezyny - na debowym tle.
To dato bardzo gleboki purpurowo-
czerwony kolor,

W ustach harmonijne, ekstraktywne,
z mocno zbudowanymi taninami,

o dhugim finiszu. Spory potencjat
starzenia.

Temperatura serwowania: 15-16°C

Polecane do: dziczyzny, grillowanej
wolowiny i twardych serdw

Okazja: na spotkanie z przyjaciétmi
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ST. ANDREA

Wspotwlasciciel i glowny enolog winiarni - Gyuri Lorincz to aktualnie jeden
z najbardziej cenionych i utytutowanych winiarzy Egeru. |ak wiekszosc tutejszych

enologdw swojg kariere zawodowg zaczynat w panstwowym kombinacie winnym.

Szybko jednak zorientowat sig, ze aby robic naprawde dobre wina trzeba znalezc

najlep edliska i doskonale wyselekcjonowane owoce, Swoje pierwsz
samodzielne wina robit na potrzeby whasne i przyjaciot, Dzieki jednemu z takich

prywatnych win, w 1999 roku Gyuri wygrat Narodowy curs Winiarski. Wtedy
ostatecznie podjat decyzje o zatoeniu wlasnej winiarni, ktdra nazwat na czesd
zony. W 2009 roku Gyuri Lorincz otrzymat tytul Winiarza Roku - najwieksze
wyroznienie winiarskie na Wegrzech. Na 45 hektarach winnic uprawia 17 odmian
winarosli, z ktérych powstajg miedzy innymi tradycyjne egerskie kupaze bikavér
i cillag. Majbardziej pozadanymi winami z winiarni 5t. Andrea s3 jednak te
powstajgce ze szczepu pinot noir,

il
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CSAKEGYSZOVAL
PINOT NOIR

% Winnica: 5t. Andrea

O Krajfregion: Wegry/Eger
" Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: czerwone

o Wsrdd ztozonych aromatow dominuija
ziarna kakaowe, kawa, czekolada i tytor
- z zaskakujaca koperkowa nutg w tle.

e W ustach pokazuje wyrafinowanie;
nastepnie pojawia sie wytworna,
dyskretna kwasowosc. Razem:
wyborna elegancja.

(SAKEGYSZOVAL o

Temperatura serwowania: 16-18°C

@ Polecane do: ciemnych mies,
gulaszu z dziczyzny

NDREA
TR Q Okazja: na spotkanie z przyjaciétmi




NAPBOR
EGRI CSILLAG
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Winnica: St. Andrea

Kraj/region: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: biate

Majpopularniejsze biate wino z winnicy
St. Andrea. Stworzone ze szczepow
Welshriesling, Harsleveld, Chardonnay,
Pinot Blanc, Lednyka, Sauvignon Blanc
i Riesling.

W nosie intensywne, z wyczuwalng
nutg biatych ziot i cytrusow.

Ma odrobine cierpkosci, ktora pozostaje
w ustach na diugo.

Temperatura serwowania: 16-18°C

Polecane do: ryb, owocéw morza,
i drobiu

Okazja: relaks



ALDAS

ALDAS
EGRI BIKAVER
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Winnica: St. Andrea

Krajfregion: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Wino z charakterystyczng egerskg
nutg. W nosie dominujg aromaty
jagod, czeresni, stodkich jezyn, na
delikatnym tle sciotki lesnej.

Dobrze zbudowane, o idealng
rownowadze owocow z kwasowoscia

i dtugim, gestym korzenno-owocowym
finiszu,

Temperatura serwowania: 16-18°C

Polecane do: twardych serow
i duszonych mies: wolowiny,

jagnieciny

Okazja: do obiadu z rodzing



MEREI\{Gé EGRI
BIKAVER SUPERIOR
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Winnica: St. Andrea

Krajfregion: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Mocny bukiet dojrzatych czerwonych
OWOCOW | przypraw.

Tajemnicze, ciekawe z glebokim
intensywnym smakiem. Flagowe
wino z winnicy 5t. Andrea - szlachetny
i elegancki Egri Bikavér.

Temperatura serwowania: 18°C

Polecane do: stekéw wolowych
i dlugo dojrzewajacych seréow

Okazja: na prezent
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VARSANY| PINCESZET

Lajos Varsanyi pochodzi z rodziny o diugiej tradycji winiarskiej. Swoja wiasna
winnice zatozyt w 1990 roku w potoZonym w regionie egerskim Verpelet,
Poczatek lat dziewiecdziesiatych byt dla wegierskiego winiarstwa czasem
odrodzenia i sporych zmian. To wtedy ksztaltowata sie nowa wizja tutejszych
win. Spory w tym udziat miat takze pan Varsanyi. Jego duia zastuga jest
odtworzenie upraw odmiany debréi harslevell, ktora obsadzit 2 hektary swoich
winnic. Do dzis uwaza sie jg za odmiane, ktéra daje najlepszg jakosd w tutejszym
siedlisku. Dzieki polaczeniu nowoczesnej techniki z tradycjg upraw w regionie
Lajos Varsanyi stworzyt pierwsze rézowe wino w nowoczesnym stylu. Dzis
wzoruje sig na nim wielu lokalnych enologow.




VERPELETI
SARGAMUSKOTALY
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Winnica: Varsanyi Pincészet

Kraj/region: Wegry/Eger

Rodzaj: pétwytrawne

Kolor: biate

Zielonkawo-trawiasta barwe oddaje
i odzwierciedla zachwycajacy zapach
bukietu swieiych zidt, jabtek | winogron,

W ustach bardzo rzeskie, z wyraing,
lecz nie przesadzong kwasowoscia,
w posmaku uwydatniaja sie nuty zidt
i kwiatow. Lekkie do picia w gorgce
letnie dni.

Temperatura serwowania: 10°C

Polecane do: réznego rodzaju satat

Okazja: na weekend w plenerze



EGRI CSILLAG

% Winnica: Varsanyi Pincészet

&) Krajiregion: Wegry/Eger
" Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: biate

o Klasyczny kupaz wielu biatych
odmian winogron. W nosie aromaty
polnych kwiatdw z nutg ziotlowa.

e W ustach dojrzala goryczka
i doskonata kwasowosc, czynigce
je swiezym i bardzo przyjemnym.
Goryczka w posmaku zacheca do
siegniecia po kolejny hyk.

Temperatura serwowania: 10°C

<

Polecane do: drobiu, ryb i satat

O

Okazja: relaks




Varsanyi

pincészet

Debréi Harsleveli ./

DEBROI
HARSLEVELU

% Winnica: Varsanyi Pincészet
O Kraj/region: Wegry/Eger
" Rodzaj: pétstodkie

o Kolor: biate

o W nosie wyczuwalne aromaty
korzenno-miodowe. Kolor
intensywnie zloty.

e W ustach wyczuwalne dojrzate
jabtka, morele i lipowy miod. Diugie,
swieze i przyjemne.

Temperatura serwowania: 8-10°C

©

Polecane do: deserdw, np. sernika
z brzoskwiniami

Okazja: na babskie spotkanie



EGRI
MUSCOTALY

% Winnica: Varsanyi Pincészet

&) Krajiregion: Wegry/Eger
" Rodzaj: péistodkie

0 Kolor: biate

o W nosie wyczuwalna delikatna won
kwitnacej akacji, Swiezego jabtka
oraz limonki. Przypieczetowane
zielonkawo-trawiasta barwa wina.

W ustach rzeskie, swieze, z przyjemng
cytrusowg koricdwka.

Polecane do: deserdw, np. szarlotki
na ciepto

©
@ Temperatura serwowania: 8-10°C
)
©

Okazja: na impreze



EGRI
OLASZRIZLING

Winnica: Varsanyi Pincészet

Kraj/region: Wegry/Eger

Rodzaj: wytrawne

Kolor: biate

Typowy egerski Olasz. Dojrzaty,
kragly, z aromatami jabtek i gruszek,
Z wyczuwalng wonia swiezego siana
i delikatna nuta kwiatow.

W ustach dobrze zbudowane
Z przyjemng goryczka. Zrownowaione
diugim jabtkowo-ziotowym posmakiem.

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: makaronow w sosach
Smietanowych

Okazja: weekend w plenerze



ROSE CUVEE

% Winnica: Varsanyi Pincészet
O Kraj/region: Wegry/Eger
€Y Rrod:zaj: stodkie

@ Kolor: rézowe

Przyjemne aromaty dojrzatych
truskawek i poziomek.

W ustach - odzwierciedlenie
zapachu, z wyczuwalng stodyczg
owocow, Z mineralnym posmakiem.
Lekkie | przyjemne.

Temperatura serwowania: 8-10°C

0

Polecane do: tart z czerwonymi
owocami

@ Okazja: na impreze




SAUVIGNON
BLANC

% Winnica: Varsanyi Pincészet
&) Krajiregion: Wegry/Eger
G’ Rodzaj: wytrawne

O Kolor: biate

o Charakterystyczne dla tej odmiany
aromaty pokrzywy i trawy cytrynowej,
z lekka nutg pakow czarnej porzeczki.
Przypieczetowane stormkowa barwa.

W ustach bardzo swieze, rzeskie,
o posmaku agrestu i pokrzywy.

Polecane do: lekkich potraw
z drobiu i ryb oraz salat

©
@ Temperatura serwowania: 8-10°C
O
&

Okazja: na bankiet



PKEKFRANK

KEKFRANKOS

o

Winnica: Varsanyi Pincészet

Krajfregion: Wegry/Eger

Rodzaj: pdistodkie

Kolor: czerwone

W nosie dominujg aromaty mtodych
owocow lesnych, dojrzatej sliwki,
przeplatajgce sig z ziemistymi nutami
w tle. Intrygujaca czerwana barwa,

z rozowymi refleksami na obrzezach.

W ustach dobrze zréwnowazone,
z ziokowym posmakiem. Dobrze
zintegrowany alkohol,

Temperatura serwowania: 15°C

Polecane do: potraw z czerwonych
mies, np. wegierskich gulaszy

Okazja: na grilla



PINOT NOIR
ROSE

% Winnica: Varsanyi Pincészet
O Kraj/region: Wegry/Eger
€Y Rrodzaj: wytrawne

@ Kolor: rozowe

G

W nosie klasyczne aromaty dla
rozowych win z tej odmiany: Swieze
truskawki, poziomki i maliny,

z maslanka w tle.

W ustach czyste, Swieze i bardzo
rzeskie. Diugo utrzymujacy sie posmak.

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: satatek owocowych

O & @ 0

Okazja: na randke



VVERPELETI
OLASZRIZLING

% Winnica: Varsanyi Pincészet
o Kraj/region: Wegry/Eger
" Rodzaj: wytrawne

0 «olor: biate

o W nosie zachwyca aromatami
polnych kwiatdw i Swiezych zioh
Wyrainie wyczuwalne trawiaste
aromaty poglebia zielonkawo-
stomkowa barwa.

e W ustach dobrze zbudowane;
z wyrazng kwasowoscig, ktdra
dobrze uzupetnia sie z goryczg.
Dlugi, intensywny jabtkowo-
jasminowy posmak.

@ Temperatura serwowania: 10°C

@ Polecane do: grillowanych potraw
z drobiu lub ryb

@ Okazja: do obiadu z rodzing



VERPELETI
TRAMINI

% Winnica: Varsanyi Pincészet
&) Krajiregion: Wegry/Eger
" Rodzaj: stodkie

0 Kolor: biate

o Wyczuwalne aromaty kwiatu rézy
oraz nuty korzenne i egzotycznych
owocow: liczi i ananasa. Zapach
wspotgra ze zlota barwa.

e W smaku dominuje ananas w miodzie,
Dobry balans stodyczy z kwasowoscia.
Cudowne!

Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane do: deserow, szczegélnie
créme brilée

Okazja: na babskie spotkanie



I nniea

TOMBACCO

Winnica Tombacco jest wykwalifikowang firma, ktora jest aktywna na rynku
winiarskim od poczatkdw XX wieku, Zalozona jako firma gldéwnie rolnicza, od
zawsze byta napedzana przez wrodzona mitosc do ziemi i tradycji. W 1919 roku
rozpoczeta prace w sektorze winiarskim, na poczatku zajmujac sie nasadzaniem
samej winnicy i kontrolg procesu dojrzewania winogron, pdiniej poprzez
wspotprace z innymi kompaniami i regionami we Wioszech. To wszystko
sprawito ze firma imponuje na rynku witoskim i zagranicznym szeroka ofertg
produktdw. Winnice zlokalizowane s3 w Trebaseleghe, blisko Padwy, Treviso

i Wenecji. Tombacco posiada réwniez parcele w sercu DOC i IGT Triveneto.
Tereny te chronione sa przez gory od wiatru, ale znajduja sie tez bardzo blisko
marza | miejsc bogatych w rzeki, dzieki czemu tamtejsze wina odznacza bukiet

i wykwintnosc.



CHIANTI DOCG
PIANTAFERRO

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wlochy/Toscania

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Gteboki, rubinowy kolor z odcieniami
granatu podpowiada aromaty
czerwonych owocow, herbaty oraz
przypraw, zwlaszcza czarnego pieprzu,

Dilugo utrzymujgce sie, wyraziste
taniny, poparte nutami pieprzowymi.
Spory potencjat starzenia.

Temperatura serwowania: 18-20°C

Polecane do: czerwonych mies
i dziczyzny

Okazja: na grilla



PIARTALL

NERO D'AVO!

NERO
DAVOLA

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wlochy/Sycylia

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Bogaty bukiet dojrzatych wisni i jezyn,

z dodatkiem zidk czarnego pieprzu

i liscia laurowego; wszystko powleczone
Ziemistym aromatem.

Ma podniebieniu soczyste, dojrzate

i 2ywe, z obfitym smakiem czarnych
owocow i wisni, wzbogacone

o elementy ziol i przypraw, ktére
powoduja przyjemne, wypetniajace
usta uczucie,

Temperatura serwowania: 15-16°C

Polecane do: pieczeni, gulaszow,
drobiu, dziczyzny oraz makaronow

$ Okazja: na grilla



MOSCATO
FRIZZANTE

-

e 06 0 O

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wiochy/Treviso

Rodzaj: péistodkie

Kolor: biate

W nosie uwodzicielskie i delikatne,
o niskiej zawartosci alkoholu.
Eleganckie potaczenie delikatnej
stodyczy z rozbudowang gama
biabych owocdw.

W ustach przyjemne, bardzo trwate,
oddajace bogactwo bukietu,

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: stodkich ciast
i deserdw owocowych

Okazja: na impreze



PRIMITIVO
DI MANDURIA DOC

% Winnica: Tombacco
@ Kraj/region: Wiochy/Apuglia/Manduria
ﬁ’ Rodzaj: wytrawne

9 Kolor: czerwone

PRIMITIVC

D1 MANDURES : i P
D0 2 o W nosie owoce czarnej porzeczki

z nutami czekolady oraz kawy,
CO SUgeruje ciemnogranatowy,
nieprzenikniony kolor.

W ustach ciepte, miesiste, bardzo
owocowe. Wyczuwalne gldwnie jagody.

Polecane do: pieczonych czerwonych
migs w ciemnych sosach

©
@) Temperatura serwowania: 16-18°C
O
M

Okazja: na spotkanie z przyjaciétmi




PRIMITIVO IGT

% Winnica: Tombacco
@ Kraj/region: Wiochy/Apuglia
" Rodzaj: wytrawne

0 Kolor: czerwone

PRIMITIVOS

@ Zywy, rubinowy kolor,
z granatowymi obreczami.

e Delikatne, przyjemne i petne harmonii.
Wyczuwalne nuty porzeczki oraz jezyny,
z ciekawymi niuansami: maliny, kakao,
wanilii, zidt i czarnego pieprzu.

@ Temperatura serwowania: 15-16°C
@ Polecane do: mies z grilla

@ Okazja: na bankiet




PROSECCO

% Winnica: Tombacco
@ Kraj/region: Wiochy/Treviso

G’ Rodzaj: wytrawne

0 «olor: biate

o Lekkie, delikatne i przyjemne.
Owocowe, z charakterystycznym
bukietem jabtka.

e W smaku wytrawne i aksamitne,
a zarazem swieze, Zywe i owocowe,
Petne ciata, harmonijne, ze Swietng
kwasowoscig | wywazonym alkoholem.
Doskonaty, diugotrwaty posmak.

@ Temperatura serwowania: 10°C

0 Polecane do: starterdow na bazie
biatego miesa, owocédw morza,
makarondw, ryb oraz jako aperitif

f_., Okazja: na weekend w plenerze



SYRAH IGT

=)

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wlochy/Sycylia

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Pachngce owocami: mabymi
czerwonymi jagodami, a szczegdinie
malinami.

Wywazony smak czerwonych
owocow. Delikatny styl z przyzwoitym
poziomem kwasowosci.

Temperatura serwowania: 15-16°C

Polecane do: kurczaka, cieleciny
i Zeberek

Okazja: do positku



W

"retdets

MONTEPULCIANO

D'ABRUZIZIO

DENOMINAZIONT
FIGENE CONTROLLAT

MONTEPULCIANO
DABRUZZO

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wiochy/Abruzzo

Rodzaj: wytrawne

Kolor: czerwone

Wino o gteboko rubinowej barwie,
z delikatnym odcieniem granatu.

W smaku lekkie i przyjemne,
z nutg dojrzewajacych owocow.
Lekko taniczne.

Temperatura serwowania: 15-16°C

Polecane do: pieczonych
i grillowanych mies

Okazja: na weekend w plenerze



CARUSO BIANCO
SEMISECCO

-

9 ©

©

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wiochy/Veneto

Rodzaj: pétwytrawne

Kolor: biate

Jasna barwa z zielonkawymi
refleksami.

Przyjemny smak owocdw i aromat
przypominajgcy kwiat akacji.
Dobra kwasowaosc,

Temperatura serwowania: 10-12°C

Polecane do: owocéw morza,
skorupiakéw lub jako aperitif
z przystawkami i wedlinami

Okazja: na impreze



Q;}fﬁ- D sse

ITALIA

CARUSO ROSSO
SEMIDOLCE

O © 0

Winnica: Tombacco

Kraj/region: Wiochy/Veneto

Rodzaj: pdistodkie

Kolor: czerwone

Bukiet owocow: czarnej porzeczki,
jezyny, maliny i truskawki. Wynika
Z tego jasnoczerwona barwa.

Dobra kwasowosd i trwata koncowka.,

Temperatura serwowania: 14-16°C

Polecane do: dan z czerwonego
miesa i makarondw w gestych
sosach

Okazja: na babskie spotkanie



MARZEMINO
FRIZANTE

% Winnica: Tombacco

@ Kraj/region: Wiochy/Veneto
€) Rodzaj: stodkie

9 Kolor: czerwone

W nosie wyczuwalne aromaty malin
i przetworzonych truskawek.

W ustach orzeiwiajace, soczyste,
“Serernissima owocowe, z lekka stodyczg w posmaku,
Lekko musujace, o jasno wisniowym
kolorze.

=)

Temperatura serwowania: 8-10°C

Polecane do: satatek owocowych
i deseréw z musami owocowymi

Okazja: na impreze




Jdealne na IMPREZE/EVENT

o Wineintube Verdejo 9 Vega Corcoles Tempranillo
Bodegas Lahoz
9 Wineintube Tempranillo e Vinhoz Airen
Bodegas Lahoz
Sauvignon Blanc 6 Vega Corcoles Joven
Varsdnyi Pincészet Bodegas Lahoz
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Doskonate dla BIZNESU/NA PREZENT

Gewurztraminer
Cave de Ribeauvillé

Abad de Soto
Bodegas Lahoz

Recato
Bodegas Lahoz

Crianza
Rotilan Torra

Reserva
Rotllan Torra

Tokaji Casino Cuvee
Hétfiirtds



fuielne do RESTAURACJI

@ ricsiing @ Bsalandra

Cave de Ribeauvillé Rotilan Torra

Pinot Gris © Tokaji szamorodni
Cove de Ribeauvillé Chateau Tarcol
Vega Corcoles Roble @ rinot Noir
Bodegas Lahoz 5t. Andrea
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Jliesawodne DO SKLEPU

o Rosé @ Kékfrankos

Juhasz Varsdnyi Pincészet

@ Muscotaly © syran

Varsanyi Pincészet Tombacco
Debrdi Harslevelii e Muscato
Varsdnyi Pincészet Tombacco
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Varsamnyi
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DOM
KAWY | WINA

Dom Kawy i Wina s.c.
ul. Zdrojowa 39

33-300 Nowy Sacz



